
 

 

             
 

 

Antipasti / Vorspeisen 
 

Vellutata di porcini e crostini 12.50 

Steinpilz-Cremesuppe mit knusprigen Brotwürfeln 

 

Bruschette ai funghi 19.50 

Bruschette mit sautierten Pilzen und frischen Tomaten 

 

Insalata con formentino, radicchio, pere, noci e gorgonzola  16.50 

Herbstlicher Nüsslisalat mit Radicchio, Birne, Walnüssen und Gorgonzola, 

Olivenöl und Balsamico 

 

Carpaccio di cervo con funghi porcini 26.50 

Hirschcarpaccio mit Steinpilzen, Olivenöl und Parmesanraspeln 

 

 

Pasta fatta in casa e Risotto  
 

Tagliatelle fresche con funghi porcini e gallinacci 28.50 

Frische Nudeln mit Steinpilzen, Eierschwämmli und Olivenöl 

 

Mezzelune alla zucca con salsa ai porri e gorgonzola 31.50 

Frische Teigtaschen mit Kürbisfüllung, serviert in einer cremigen 

Lauch-Gorgonzolasauce 

 

Paccheri con zucca, guanciale e burrata (con profumo di Rosmarino) 32.50 

Paccheri mit Kürbis, Backenspeck und Burrata, verfeinert mit Rosmarin 

 

Gnocchi ai porcini con petto di fagiano tagliato a listarelle 29.50 

Hausgemachte Gnocchi mit Steinpilzen und Fasanenbrust-Streifen 

 

Risotto con sminuzzato di capriolo e funghi porcini 28.50 

Risotto mit Rehgeschnetzeltem und Steinpilzen 

 

Pappardelle al sugo di cinghiale 29.50 

Breite Bandnudeln mit Wildschweinragout in kräftiger Rotweinsauce  
 

 

Fleischdeklaration: Hirschfleisch NZ, Rehfleisch AT, Wildschwein EU, Fasan GB/FR- 

 

- alle Preise in CHF, inkl. MWST - 



                   
 

Piatti di carne / Fleischgerichte  
 

Civet di capriolo con pancetta, funghi, cipolline e crostini 37.50 

Rehpfeffer mit Speck, Pilzen, Perlzwiebeln und Croutons, * 
 

Sminuzzato di cervo con gallinacci 38.50 

Hirschgeschnetzeltes an Paprikarahmsauce mit Eierschwämmli und Spätzli, * 
 

Controfiletto di cinghiale alla piastra con salsa ai fichi e pinoli 42.50 

Wildschwein-Entrecote vom Grill mit Feigensauce und Pinienkernen* 

 

Scaloppina di capriolo con salsa selvatica alla panna  

e funghi porcini 42.50 

Rehschnitzel an Wildrahmsauce und Steinpilzen * 

 

Medaglioni di cervo con salsa selvatica ai mirtilli 44.50 

Hirschmedaillons an Wildrahmsauce mit Preiselbeeren, * 

 

Petto di faggiano alle prugne  36.50 

Fasanenbrustfilets an feiner Zwetschgensauce, * 
 

* dazu Beilagen bei allen Fleischgerichten: gefüllte Birne, Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl & Marroni 

 

Pizza  
Pizza d'autunno 25.50 

Mit Tomatensauce, Marroni, Trauben, Eierschwämmli, Tomaten und Mozzarella 

 

Pizza selvaggina 27.90 

Mit Tomatensauce, Hirschgeschnetzeltem, Eierschwämmli, frischen Peperoni,  

Oliven, Preiselbeeren, Tomaten und Mozzarella 

 

Pizza zucca (bianca) 26.50 

Mit Kürbis, Salsiccia, Taleggio, Walnüssen, Rosmarin und Mozzarella 

 

Dolci / Dessert 
 

Vermicelles mit Rahm halbe Portion 9.50 Portion 11.50 
 

Vermicelles mit Meringues und Rahm halbe Portion 10.50 Portion 12.90 
 

Coupe Nesselrode 15.50 

Mit Vermicelles, Vanilléeis, Meringues und Rahm 

 

Pere al vino rosso con gelato alla vaniglia 12.00 

Birnen in Rotwein mit Vanilleeis 
alle Preise in CHF, inkl. MWST - 


